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Propriétaire : GFA Château La Roche Pressac. 
Responsable : Chrystelle LIRAND. 
Superficie : 6 hectares. 
Sols : Sables, sablo limoneux et argilo calcaire. 
Age moyen des vignes : 30 ans. 
Encépagement : Merlot à 80%, Cabernet Franc et Sauvignon.  
Densité : Plantation 1 x 1.50 m soit 6600 pieds/H. 
 
Mode de culture : enherbement naturel maîtrisé, taille 
principalement en Guyot double, conduite en lutte raisonnée, 
ébourgeonnage, effeuillage précoce une face, éclaircissage. 
Les rendements sont maîtrisés. 
Vendanges : Manuelles et triées.  
 
Vinification : Fermentations traditionnelles en cuves béton, 
Macération longues. Transformations malolactiques en cuves. 
Elevage : En barriques neuves, pendant 18 mois. Tonneliers 
Radoux, Berthomieux et Demptos. 
Œnologue : Stéphane Toutoundji. 
Production : 4000 bouteilles. 
 
Autres vins proposé : Cadet la Roche et Rochecotte. Clos 
Puylazat blanc (100% Sémillon). 
 

 


