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La feuille de vigne 
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CHATEAU 
LA ROCHE – PRESSAC 

    Chers Amis, 
 
    Chrystelle et Jean-Marc sont 
enchantés de vous retrouver et 
de vous communiquer les 
dernières nouvelles. D’abord un 
grand merci à tous ceux qui ont 
organisé et participé aux soirées 
dégustation,  aux uns et aux 
autres qui sont venus nous rendre 
visite, pour découvrir la 
propriété, pour nous aider 
spontanément à la vigne comme au 
chai, merci à vous tous qui faites 
vivre cette petite exploitation, et 
merci de nous lire. 
    Mais que s’est-il passé à la 
vigne ?  A l’envol de Claude 
Nougaro, les bourgeons sont 
sortis, délicats, fragiles, plein 
d’espoir…  Et puis cette vigne est 
devenue folle, comme un 
adolescent qui découvre la vie, 
elle est partie dans tous les sens. 
En seulement quelques jours, elle 
s’est métamorphosée, déchaînée. 
La relation initiale, presque 
maternelle est devenue virile. Un 
océan vert nous a engloutis, nos 
silhouettes ont disparu dans les 
rangs, elle nous débordait de 
toute part, elle accaparait toutes 
nos journées. 
Le temps était venu de faire les 
relevages, les écimages, les 
rognages. Là, elle a marqué le pas,  
elle s’est assagie et nous a fait 
des fleurs, discrètes, furtives, 
presque confidentielles. Depuis 
elle est devenue plus tempérée,  
mère de notre proche vendange,  

 
les grains grossissent, nous 
l’effeuillons alors pour que le 
soleil du matin réchauffe l’enfant, 
tout en la protégeant de la nuée 
ardente de l’après midi. 

 
 
   Au chai, le La Roche Pressac et 
le Cadet 2002 ont été mis en 
bouteilles. 
Ils seront disponibles pour la fin 
de l’année, après un dernier 
sommeil, ils quitteront le chai qui 
les a enfantés deux ans 
auparavant. 
  Toutes les cuves sont vides, 
elles attendent l’arrivée de la 
prochaine vendange. Dans les 
barriques  le millésime 2003 
s’élève, s’éduque, se livre. 
Rien n’est encore acquis. Dans le 
calme des chais, la métamorphose 
est sous haute surveillance : 

 
Docteur Jekyll ou Mister Hyde ?  
Les arômes de vin sont 
régulièrement chassés par 
l’âcreté du souffre qui se 
consume dans les barriques. 
Soutirages réguliers, ouillages 
hebdomadaires se succèdent.  
 
   N’hésitez pas à venir nous voir, 
à passer quelques jours si vous 
vous sentez bien. Les photos 
présentées ont d’ailleurs été 
réalisées par un couple d’amis de 
passage. 

 
 
Vous recevrez la prochaine feuille 

de vigne, après les vendanges. 
Tout le monde aura donné son 
énergie ; les hommes comme la 
vigne. Mais ça c’est une autre 
histoire… 

Chrystelle et Jean-Marc LIRAND. 


